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HORARIO Realizado por Realizado por Realizado por

12-13 p.m Frutas Eladio Spiga Negra La Samiaja

13:00 -13:30 

p.m.

Presentación del AOVE 

edición limitada Hojiblanca 

Presentación de Perlas del 

Guadalhorce y Tomate 

Huevo de Toro

16 - 17 p.m.
Tómate un café Sabor a 

Málaga

Tómate un Café Sabor 

a Málaga

Tómate un Café Sabor a 

Málaga

14:30 - 15 p.m.
Degustación de raviolis y 

empanadillas frescas 

made in Málaga

Molisur

Cafés CarambucoCafés Carambuco Cafés Carambuco

15-16 p.m.

Cata de vinos Cortijo La 

Fuente La artesana de la pasta

Coín

17-18 p.m.

18-19 p.m.

13:30-14:30 p.m.

Degusta la Axarquía: 

degustación de productos del 

mango, higos y pasas de 

Málaga

Grupo Borgeños
Bodega Niño de la 

Salina

11 - 12 a.m.
Desayuno y aperitivo 

saludable

Cata de aceite de oliva 

virgen extra de Málaga
Frutas Eladio Hacienda de Colchado

Demostración 

gastronómica con 

Antonio Falcón del Rte. 

Los Portales

10 - 11 a.m.
Piquitos maridados: jamón, 

queso y ensaladilla

CONCURSO JOVEN CHEF 

SABOR A MÁLAGA
Piquitos Rubio

Aceite Cassiopea

Bodega Cortijo la 

Fuente

PROGRAMA  SABOR A MÁLAGA EN H&T 2017

19 DE MARZO 20 DE MARZO 21 DE MARZO

Desayuno y aperitivo 

saludable

Pasta ecológica y artesana 

de cereales malagueños y 

harinas naturales

Otros usos del AOVE La 

Samiaja: cocina a alta 

tempertaura con Daniel 

García Peinado de La 

Oleoteca

CONCURSO JOVEN CHEF 

SABOR A MÁLAGA

Enoturismo en Bodegas 

Bentomiz
Bodegas Bentomiz

13:00 ENTREGA PREMIO 

CONCURSO JOVEN CHEF 

SABOR A MÁLAGA

13:30 Demostración 

gastronómica con  Jose María 

Ramírez Chacón de los Rtes. 

Molino Blanco y El Colmao


