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Riogordo es uno de los siete muni-
cipios de la Axarquía que compo-
nen la Ruta del Aceite y los Montes. 
El pueblo está situado en la depre-
sión que forma el río de la Cueva, 
arropado  en la parte norte por las 
cumbres Tajos Gomer y Doña Ana, 
y en la parte sur,  por los Montes 
de Málaga. Un grato paseo por su 
núcleo urbano permitirá al visitan-
te descubrir entre sus calles empi-
nadas la típica fisonomía de origen 
árabe,  así como conocer los dos 
barrios en que se divide este mu-
nicipio: el barrio alto o “cerrillo” y 
el barrio bajo o “la plaza”.

Con la primavera avanzada, en 
pleno mes de mayo, los habitantes 
de  Riogordo invitan a todos los 
que deseen acercarse hasta su pue-
blo a probar una de las especialida-
des que caracterizan la cocina del 
municipio, los caracoles en caldillo, 
uno de los platos más típicos de 
este pueblo de la Axarquía. Y lo ha-
cen desde hace 40 años para seguir 
una vieja tradición. Ollas y ollas de 
caracoles en caldillo, cuya base está 
en la matalauva, cáscara de naranja 
seca, cerecilla, pimienta negra y anís 

en grano, hierbabuena, laurel, tomi-
llo en rama, guindilla y sal. Ahí está 
el secreto, porque el sabor de este 
plato está en el caldito y no en el 
insípido caracol. Cientos de perso-
nas se dan cita en el pueblo y dan 
buena cuenta de 350 kilos de este 
molusco de tierra que se recogen 
días antes por los campos del en-
torno. Y para ello hay que esperar a 
un día lluvioso y encapotado.

Una gran fiesta nos acompa-
ña en la visita, ya que al atractivo 
gastronómico se suma un incesan-
te desfile de rondallas, bandas de 
música y grupos de coro y danza, y 
una feria de ganado que se instala 
coincidiendo con el “Día del Cara-
col”, en la que durante tres días se 
perpetúa la antigua costumbre de 
los arrieros de encontrarse para 
comprar y vender sus bestias.

La calidad de la cocina riogor-
deña también se puede apreciar en 
otros preparados veraniegos, como 
la porra campesina o las setas de 
espino, aunque el más singular para 
esta época del año es el gazpacho 
con habas verdes, que entre sus 
ingredientes tiene hinojo, pimien-

to y cebolleta. Riogordo ofrece 
al visitante muchos más sabores 
tradicionales, como el de su aceite 
de oliva de la variedad verdial, un 
oro líquido de gran calidad, que se 
puede adquirir en una almazara si-
tuada en el propio casco urbano. A 
todo esto hay que añadir un amplio 
abanico de derivados del cerdo, así 
como dulces de gran arraigo, como 
las tortas de aceite o las magdale-
nas. Otra de las posibilidades que 
nos ofrece el pueblo, es el impor-
tante Museo Etnográfico,  donde 
se recogen los usos y costumbres 
populares a través de la “trilogía” 
productiva mediterránea: pan, vino 
y aceite. 
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