COLMENAR

Fiesta del Mosto y la Chacina
(Fest des Mostes und der Wurstwaren) Y}

Colmenar ist beriihmt flir seine einzigartigen
Pokelfleisch- und Wurstwaren, denen die Provinz
einen ihrer wichtigsten Standpfeiler im Bereich der
Fleischproduktion verdankt. Ebenfalls sehr erfolgreich
betrieben wird die Erzeugung von hochwertigem
trockenen und siiBen Traubenmost.

Tausende von Besuchern kommen im Dezember
nach Colmenar und werden mit einem umfassenen
Unterhaltungsprogrammen empfangen, das Gemeinde
und Produzenten gemeinsam ausarbeiten. Einer der
Hohepunkte ist der Chacina-Wettbewerb, bei dem die
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Spezialisten ihre Arbeit dem Publikum vorfiihren.

Einer der zahlreichen Stande ist der Aktivitat gewidmet,
die dem Ort Ihren Namen gegeben hat, namlich der
Bienenzucht, die einst in groBem Umfang in dieser
Gegend betrieben wurde.

Das Unterhaltungsprogramm umfasst auch Flamenco-
Darbietungen, Volksmusik und -ténze (,Verdiales ") sowie
andere Tanzgruppen, StraBenumziige (..Pasacalles”)
und Workshops fiir Kinder. Es wird auch eine ,Tapas-
Route” eingerichtet, damit die Besucher typische,
in Colmenar hergestellte Leckereien probieren
kénnen.

Das Wichtigste an diesem Fest ist jedoch die
Gelegenheit, die besten Wurstwaren und Moste aus
heimischer Produktion zu kosten.

Fest der Virgen de la Candelaria und San Blas

Die Patronatsfeier des Ortes hat einen hohen
symbolischen Wert, der durch zahlreiche Kerzen und
das Feuer unterstrichen wird.

Die ganze Woche Uber finden religiose Festakte und
Aktivitaten statt, die am Sonntag mit einer Flamenco-
oder Rociero-Messe ihren Hohepunkt finden. Im
Anschluss daran werden die Virgen de la Candelaria
und San Blas im Rahmen einer Prozession durch
den Ort getragen und legen dabei vor den Hausern
behinderter Menschen jeweils einen kurzen Halt ein.
Das Fest findet zwar am 2. Februar statt, doch falls
dieses Datum unter die Woche fallt, wird die Prozession
auf den ersten Sonntag im Februar verschoben.

Neben denreligiosen Festakten organisiertdie Gemeinde
ein buntes Programm aus Kinderwettbewerben,
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Workshops, StraBenumziigen (,,Pasacalles”), Sport- und
Musikveranstaltungen, Theateraufflihrungen und einem
in der Provinz einzigartigen Feuerwerksspektakel, das
von 30.000 Watt-Musik begleitet wird und bei dem mehr
als 2 Tonnen Schwarzpulver in die Luft gehen.

Semana Santa (Karwoche)

Die Karwoche von Colmenar ist bekannt fur ihre
Prozessionen in Begleitung der hingebungsvollen
Bewohner. Der bedeutendste Tag ist der Karfreitag,
an dem die Figur der Santisima Virgen de los Dolores
und des JesUs Nazareno ausschliefilich von Frauen
durch die Straflen getragen werden.

Dia de la Pipa (Tag des Bohnenkerns)

An diesem Tag gehen die Bewohner zum Essen
auf die Felder. Verzehrt werden u.a. der typische
Hornazo, ein Laib Brot in Form eines Huhns mit einem
gekochten Ei in der Mitte. Ein Grillfest und Paella

runden das gastronomische Angebot ab. Begleitet
werden die Feierlichkeiten von typischen Tanzen,
Maragata- und Molinera-Gesangen der Region sowie
volkstiimlichen Ratseln und Ratespielen, bei denen
sich die Teilnehmer késtlich amisieren (auf Spanisch
bedeutet sich gut amusieren lbrigens . pasarselo
pipa“, eine andere Theorie lber die Herkunft des
Namens ,.Dia de la Pipa“).

Wallfahrtsfest

Nach dem ,Dia de la Pipa“ und zwei Monate nach
der Prozession der Candelaria findet eine zweitdgige
Wallfahrtsfahrt von Colmenar in die Montes de
Malaga statt. In einem eigens errichteten Festzelt
treten ein Orchester und verschiedene andere
Unterhaltungsgruppen auf. In der Kapelle findet ein
Wallfahrtsakt statt und eine Verdiales-Folkloregruppe
und ein Rociero-Chor ziehen durch die Straf3en des
Ortes. Ein Pferderennen wird ebenfalls ausgetragen.



FESTE DER AXARQUIA « COLMENAR
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LOMO EN MANTECA (SCHWEINELENDCHEN IN
BUTTERSCHMALZ

Zutaten:

1 kg Schweinelendchen, 1 kg iberisches
Schweineschmalz, Salz und gemahlener
schwarzer Pfeffer

Fir die Marinade:

6 Knoblauchzehen, 2 Lorbeerblatter, 4 Teeloffel
trockenes Oregano, 4 Teeloffel stiBer Paprika,
100 ml Weinessig, 1 Teeloffel Salz, 10 g Pfeffer

ZUBEREITUNG:

1. Grindlich das Fleisch von Fett saubern und in
grobe Wiirfel von 4 cm Lange schneiden. Wiirzen
und zuachst zur Seite stellen.

2. Eine Marinade vorbereiten. Hierzu den

geschalten Knoblauchmitdem Lorbeer, Orégano,

Paprika, Salz, Pfeffer und Essig vermischen. Zur
Seite stellen.

3. In einem Tontopf das Butterschmalz mit dem
geschnittenen Fleisch erhitzen, bis das Schmalz
vollstandig geschmolzen ist. Die Marinade
hinzugeben und ca. 35 Minuten garen bzw. bis
das Fleisch schon zart ist.

4. In einen hermetisch dichten Behalter geben
und vollstandig abkiihlen lassen. Bis zum
Verzehr kiihl lagern.
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Verbena zu Ehren von San Juan

Am Voraband von San Juan (Johannistag) ist der
Wettbewerb der ,JGas” an der Reihe, aus Lumpen
und Gestriipp gefertigte Puppen, die um Mitternacht
verbrannt werden. Fortgesetzt wird der Abend mit
Orchestermusik, Spielen und einem Kostiimwettbewerb
fur Jung und Alt.

Feria de Agosto (August-Volksfest)

Tagsiber werden zahlreiche Aktivitaten wie Spiele,
Tanze, eine Schaumparty, Kinderbelustigung und
kulturelle Veranstaltungen organisiert. Am Abend
wird auf dem Hauptplatz gefeiert. Voran geht das
Matagallar-Festival, eine Musikveranstaltung mit
bereits mehr als 13 Ausgaben, auf der viele bekannte
Gruppen aufgetreten sind. Dank der Sponsoren werden
Speise und Getranke zu besonders giinstigen Preisen
angeboten. Die Einnahmen werden fiir wohltatige
Zwecke gespendet. ®
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