TRAPICHE DE SAN ISIDRO

S GENERALES

Interés patrimonial de la obra: *

Interés paisajistico de la obra:**

Estado de conservacién:*

Tipo de obra hidraulica: industria

Etapa de la GS: Etapa 2 Rincon de
la Victoria-Vélez Malaga
Localidad: El Trapiche

Epoca: 1728 (primera fundacién)

Autor: Casimiro Mufioz (promotor)

Coordenadas UTM:
399788,062, 4074332,858

SITUACION Y ACCESOS

A 4 km de Vélez-Malaga, en la
carretera de Alhama se encuentra
la pedania de El Trapiche. Alli pue-
de verse una chimenea de la refi-
neria de aceite y parte del edificio
originario, dedicado antes a la
produccion de harina y hoy solo a
la de aceite. De la azucarera origi-
nal nada queda.
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HISTORIA Y DESCRIPCION

El conjunto contd con:

* Toma de agua del rio Vélez
* Acequia hasta el ingenio
* Balsas de acopio de agua

* [ngenio azucarero que en su Ultima
etapa dispuso de Caldera de vapor
Lancashire, maquina de vapor de
alta presiéon, molino de cafias de
tres cilindros de bronce de 45 cm
de didmetro por 90 cm de largo,
depdsitos para jugos y mieles,
calderas, bombas de elevacion.

* El molino harinero contéd con:
rueda hidraulica de cangilones,
castillete de hierro para cinco pa-
res de piedras, ademas de deschi-
nadora, lavadora, tolvas, cernidor,
refrescador, elevadores, etc.

*

El molino de aceite disponia de:
molino triturador de rulo de piedra
para caballerias, prensa hidraulica
completa con cilindro de acero,
prensa de doble husillo sistema
antiguo, caldera de cobre, etc.
ESTADO ACTUAL

De todo el conjunto se conservan
algunas estructuras, como parte del
edificio principal y la chimenea de
seccién cuadrada. Aunque ya no se
cultiva la cafia en la vega de Vélez-
Médlaga, el paisaje que se divisa des-
de el Trapiche permite hacerse una
idea de la importancia que este culti-
vo tuvo en la costa de Malaga y Gra-
nada.

Antecedentes histdricos

En 1728 Casimiro Mufioz funda en la falda de la
Dehesa Alta de Vélez el ingenio de la Puray Lim-
pia Concepcion, lejos del resto de ingenios cerca-
nos a la costa y aprovechando las aguas del rio
Vélez. Este lugar pasaria a conocerse a partir de
entonces y hasta nuestros dias como El Trapiche.
El capital para la fundacion fue aportado por el
exportador de productos como vino, pasas v li-
mones a Irlanda e Inglaterra, Juan Quilpatrik. El
Cabildo solicité entonces a la Corona diez afios
de exenciones fiscales a las que tenian derecho
los nuevos molinos, fijdndose zonas concretas de
abastecimiento de lefia y madera para la cons-
truccién del edificio y el mantenimiento de las
calderas y hornos del ingenio.

En buena medida, la deforestacion de toda la
comarca tuvo en los ingenios azucareros uno de
sus grandes activos. Los ingenios de esta época
tenian necesidad de grandes cantidades de ma-
dera para combustible y eran muy sensibles al
volumen de la cosecha, el momento dptimo para
la molienda y las grandes producciones america-
nas a bajo precio. Todos estos factores motiva-
ron que el ingenio del Trapiche pasase por suce-
sivos cierres, subastas y reaperturas en un plazo
muy corto de tiempo. A la muerte del maestro
de azucar Andrés de Haro la fabrica cerré con
grandes deudas entre 1740-1741. En 1745 se
subasta el ingenio pero no acude comprador al-
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guno. En 1746 Nicolas Rubira se hace cargo de él,
volviendo a cerrar de nuevo en 1754 ya definiti-
vamente.

En 1799 el comerciante ilustrado Juan Debanhor-
ques, miembro de la Sociedad Econdmica de Ami-
gos del Pais de Vélez, toma la fabrica de El Trapi-
che a censo de la Real Hacienda para su puesta
en funcionamiento, con el nuevo nombre de San
Isidro. Este ingenio mantendria todavia los siste-
mas preindustriales, con el uso del agua como
fuerza motriz.

Minuta cartogréfica 1894. El trapiche aparece grafiado con
su ingenio




La actividad azucarera que, a principios de siglo
XIX, tuvo un nuevo auge en la comarca debido a
la guerra con Gran Bretafia que obstaculizaba el
comercio con América, fue decayendo poco a
poco a lo largo del siglo, en parte por el fuerte
monopolio que los Larios generaron en la zona.
De este modo, la fabrica de San Isidro fue diver-
sificando su produccidn, dedicdndose también a
la harina y el aceite. Este proceso hizo que, a
principios del siglo XX, San Isidro fuese la prime-
ra fabrica harinera moderna de Vélez-Malaga.

Gracias a la escritura de particién de la herencia
de Juan Ramos Ramos, formalizada en 1892, co-
nocemos el espacio, utillaje y energia que la fac-
toria poseia en ese momento. Contamos con una
detallada descripcién de la mismay con un plano
gue nos permite recrear su estado.

A partir de 1900, la fabrica pasa por varias ma-
nos, incorporando nuevos usos como la fabrica-
cién de miel que se instala en 1944 y que funcio-
naba aun con rueda hidraulica. El topénimo de la

barriada de El Trapiche es un referente en la me-
moria de la industria azucarera de la comarca.
Chimeneas, restos de acequias, factorias y ermi-
tas como la de San Isidro en el Trapiche, son sin
duda sus simbolos mds representativos hoy.

Descripcion

El trapiche de San Isidro funcionaba con la fuerza
del agua, que llegaba a través de una acequia
desde el rio Vélez. Del molino inicial construido a
finales del siglo XVIII nos ha llegado una detalla-
da descripcidn a través del viajero Wilhem von
Humboldt:

“Lo esencial del proceso es que la cafia de
azucar se exprime mediante dos cilindros
recubiertos de metal. Entre estos cilindros
hay un eje que mueve ambos, y delante y
detrds de estos cilindros se coloca un hom-
bre. El primero mete la cafia de azucary el
que estd detrds mete la cafia que todavia
no se ha prensado totalmente en el otro,
de tal manera que cuando sale estd tro-
ceada y fina como virutas que son emplea-
das en la calefaccion. Este trabajo en los
cilindros es muy peligroso. Si se mete la
punta de un dedo, la violencia del molino
arrastra consigo a todo el hombre y lo ma-
chaca. En Vélez ya se han dado algunos
€asos.

El eje que mueve tales cilindros es acciona-
do por una rueda que en este caso estd
bajo el cilindro, en un piso inferior, si bien
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puede estar encima. Esta rueda dispuesta
horizontalmente puede moverse por fuer-
za animal (ingenio) o por agua (molino)
como era aqui el caso”.

En la década de los afios 50 del siglo XIX Ramdn
de la Sagra hace una descripcién de esta fabrica
en la que apreciamos cdmo aun no se habia mo-
dernizado la produccién con la incorporacion
del vapor. Sin embargo, en el documento de
particion de herencia de Juan Ramos Ramos de
1892 se especifica ya cémo algunos elementos
se ha-bian modernizado. Asi, la maquina de va-
por, se dice explicitamente que llevaba funcio-
nando veinte afios.

Se describen pormenorizadamente los tres sis-
temas de produccion: el molino harinero de
funcionamiento hidraulico, que contaba con
cinco piedras y que por tanto, debié centralizar
la molienda de buena parte de la comarca; el
molino de aceite, de traccidn animal y la fabrica
de azlcar que se movia ya con mdaquina de va-
por.
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