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Siente el Sabor que Nos UneSiente el Sabor que Nos Une
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APERTURA DEL SALÓN

INAUGURACIÓN DEL STAND SAM POR LAS AUTORIDADES 

HORA DEL VERMUT MALAGUEÑO Y COMPAÑÍA
CATA MARIDADA DE VERMUT Y APERITIVOS SABOR A MÁLAGA 

CHACINAS Y EMBUTIDOS DE BENAOJÁN, PLACERES DE LA SERRANÍA
APERENDE CON LOS PRODUCTORES Y DEGUSTA SUS DELICIAS

ARXIDUNA. ALTA COCINA TRADICIONAL
RESTAURANTE ARXIDUNA NOS PRESENTA SU NUEVA LÍNEA GASTRONÓMICA

LA HORA DEL BREAK
PAUSA PARA LA COMIDA Y DISFRUTAR DE LOS PRODUCTOS LOCALES

EL MEMBRILLO, GRAN PRODUCTO Y ALIADO EN COCINA
TRAFUT CANO PRESENTA SU CARNE DE MEMBRILLO NATURAL 100%

CERRAMOS CON LOS DULCES
TALLER Y CATA DE LOS VINOS DULCES DE LA PROVINCIA 

CIERRE DEL SALÓN



Siente el Sabor que Nos Une

10:00 a 19:00h

Programa de Actividades

APERTURA DEL SALÓN

GRAN FINAL DEL CONCURSO NACIONAL DE CORTADORES DE JAMÓN 
POPI SABOR A MÁLAGA
 
PRESENTACIÓN DE LAS MESAS TEMÁTICAS DEL CONCURSO

DELIBERACIÓN DEL JURADO Y ENTREGA DE PREMIOS 
CEREMONIA DE ENTREGA DE PREMIOS A LOS GANADORES

DEGUSTACIÓN DE JAMÓN 
DEGUSTACIÓN ENTRE LOS ASISTENTES AL CONCURSO DE CORTADORES DE 
JAMÓN

LA HORA DEL BREAK
PAUSA PARA LA COMIDA Y DISFRUTAR DE LOS PRODUCTOS LOCALES

DULCES TRADICIONALES DE ANTEQUERA
UN PASEO POR LOS DULCES MÁS TRADICIONALES DE MALAGA

MERMELADAS, MIELES Y OTROS DULCES SALUDABLES 
DULCES NATURALES, SIN ADITIVOS Y ¡DELICIOSOS! 

CIERRE DEL SALÓN
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Siente el Sabor que Nos UneSiente el Sabor que Nos Une

10:00 a 19:00h

Programa de Actividades

APERTURA DEL SALÓN 

LOS VINOS MALAGUEÑOS, UN AMPLIO ABANICO POR CONOCER  
PRESENTACIÓN Y CATA DE DISTINTAS VARIEDADES DE NUESTROS VINOS
 
SABOR A MÁLAGA TAMBIÉN PARA DEPORTISTAS
TREE NATURAL BARS NOS SORPRENDE CON SUS BARRITAS VEGANAS  DE 
PROTEÍNAS 

VÍCTOR GUTIÉRREZ, GRAN COCINA DE LA COSTA Y POR TODA ESPAÑA 
EL CHEF EJECUIVO DE HOTELES ELBA UNA VEZ MÁS NOS DESVELA SUS SECRETOS 

GRANJA AVÍCOLA SALVI, CUIDANDO EL PRODUCTO DESDE LA BASE
LA EMPRESA MALAGUEÑA NOS PRESENTA SUS INSTALACIONES, PRODUCTOS Y 
USOS

LA HORA DEL BREAK
PAUSA PARA LA COMIDA Y DISFRUTAR DE LOS PRODUCTOS LOCALES

AOVE, CALIDAD SALUD Y RIQUEZA 
PRESENTACIÓN Y CATA DE LAS PRINCIPALES VARIEDADES DE AOVES MALAGUEÑOS

HORA DEL CÓCTEL, MALAGUEÑO Y CREATIVO
YA QUE TENEMOS DE TODO, TALLER Y DEGUSTACIÓN DE LA COCTELERÍA 
MALAGUEÑA 

CIERRE DEL SALÓN
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Siente el Sabor que Nos Une

10:00 a 18:00h

Programa de Actividades

APERTURA DEL SALÓN 

LOS QUESOS DE MÁLAGA UN MUNDO POR DESCUBRIR
CONOCE Y DEGUSTA LOS MEJORES Y MÁS VARIADOS QUESOS DE CABRA 

SHOW COOKING POR LA JOVEN CHEF SAM INMA ORTEGA 
LA GANADORA DEL CONCURSO JOVEN CHEF SAM 2024 ¡AL ESCENARIO!

AVIVA, EL NUEVO GRAN PROYECTO DE MÁLAGA 
EL CHEF JUANJO CARMONA TIENE MUCHO QUE PRESENTARNOS SOBRE SU NUEVO 
RESTAURANTE
¿TE APETECE ARROZ? COMO SIEMPRE CON ¡SABOR A MÁLAGA! 
PINCHOMANÍA Y SAFRIANA DOS EMPRESAS, DOS ARROCES A DEGUSTAR 

LA HORA DEL BREAK
PAUSA PARA LA COMIDA Y DISFRUTAR DE LOS PRODUCTOS LOCALES

CIERRE DEL SALÓN
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SIENTE EL SABOR QUE NOS UNE
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