Reconecta y disfruta
en el Bosque de Cobre

o ;Quieres descubrir que estan cocinando Mar Villalobos
y sus invitados?

@pepesolla @conchacrespoo (@samuelperea4
Directo en Instagram @villalobos_mar

o Taller Formacion Hosfeleros de Jubrique
a cargo de Mariano Ruiz, jefe de cocina del Hotel La
Fructuosa de Gaucin

e Taller de elaboracion de postres y dulces
d cargo de Ivan Sastre, ‘Chef de la castana’ y propietario
del Restaurante Bandolero de Juzcar.

o Taller/Showcooking ‘La castana, un ingrediente que
une culturas’

a cargo de Samuel Pereq, cocinero. representante de la
cocina en origen, y director de gastronomia de la
Fundacion el Pimpi.

e Senderismo en el Bosque de Cobre.
Ruta guiada por la Asociacion Deportiva de Jubrique.

e Ruta de Tapas con Castanas

o Taller/Showcooking. “Cocina sostenible: como integrar la
castana en un menu con ingredientes de kilometro cero”
a cargo de Miguel Herrerqg, cocinero y fundador de El
Golimbreo y de las iniciativas de catering food truck e
‘Rustic Experience Andalucia’

e Ruta de Tapas con Castanas



